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ENRIC RUIZ-GELI PROYECTA UN EDIFICIO ENERGETICAMENTE AUTONOMO DE CERO EMISIONES

—| edificio del nuevo BuUll

sera 100% ecologico

FERRAN IMEDIO BARCEL OhA

Pocoa pocoseva perfilandocomose
rd el nuevo Bulli tras el cierre como
restaurante, el ano que viene, y la re-
apertura, ya como fundacidn en el
2014. Tras darse a conocer que Tele-
fonica pondrila mejor tecnologia al
servicio de Ferran Adria y su equipo
paraquecuelguen sus creaciones ca-
dadiaen internet, faltaba saber dén-
de lo harian. El mitico local de Cala
Montjoi (Roses) no serd suficiente-
mente cdmodo para la nueva etapa,
asi que el cocinero decidid ampliar-

lo. El arquitecto Enric Ruiz-Geli, al
frente del estudio, Cloud 9, serd el
encargado de levantar el nuevo edi-
ficio donde ahora esti el jardin y de
rehabilitar algunas partes del esta-
blecimiento actual.

«Queriamos una obra que fuera
modélica por sostenible, y busca-
mos a un experto internacional en
arquitecura ecologica. Enric ¢s uno
de los grandes en este campo, y, ade-
mds, esdeaqui, de Figueress, explicd
ayer a este diario el chef, ilusionado
CON UN proyecto amuy ambiciosos.
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Lo confirma Ruiz-Geli: «Queremos
ser un modelo a nivel mundial. Mi
trabajo siempre ha apostado por la
arquitectura verde, empatica con el
entorno, la sostenibilidad y 1a eco-
logia. Pero nunca hemos podido 1le-
gar tan lejos como haremos aqui. El
réto que nos ha lanzado Ferran va
miis alld. Pretende que el nuevo Bulh
sea el primer centro mundial de es-
tas caracteristicas que sea totalmen-
teautosuficiente energéticamentey
100% sostenible, deemisiones ceros.
S¢ autoabastecera de agua y electri-
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cidad; eso se traduce en que el edifi-
Closerd energéticamente auténomo
y limpio porque usard energia edli-
ca, solar y geotérmica. Una idea co-
herente, casi obligada, en un encla-
ve como el parque natural del Cap
de Creus.

Adria quiere que haya sitio para
una sala para audiovisuales y una
biblioteca. Es una idea Con tantos
cambios, habri, sin embargo, un es-
paciointocable: ¢l comedor, el lugar
donde las creaciones del mejor coci-
nero del mundo cobran sentido. =
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