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CULTURA

Enric Ruiz-Geli
deconstruira El Bulli
para convertirlo en
un campus ‘verde’

Ferran Adria escoge al arquitecto para
que transforme su restaurante en un
centro de investigacion 100% sostenible

VANESSA GRAELL / Barcelona
Una arquiectura de particulas pa-
ra el nuevo Bulli. Si Ferran Adria
(CHospitalet, 1962) es el chef de
la deconstruccién culinaria, su
partner en el mundo arquitect6-
nico es Enric Ruiz-Geli (Figueres,
1968). Cuando Adria anunci6é que
El Bulli cerraria sus puertas en
2012, la noticia caus6 una autén-
tica conmocién. Pero El Bulli no
cierra. Sélo se transforma. Y
Ruiz-Geli seré el arquitecto que,
en 2014, convertira el mitico res-
taurante en un laboratorio, el
centro de investigacion gastron6-
mica que pide la cocina de Adria.
«A mi me toca ser el constuctor
de la vision de Ferran», reconoce
el autor del futuro acuario de
Nueva York y abanderado de la
arquitectura verde.

«Igual que Ferran deconstruye
para inventar nuevos platos, con
la arquitectura buscamos el mun-
do de las particulas, huyendo de
esa cultura predominante de los
objetos y las carpetas», sefala
Ruiz-Geli. Después de efectuar
una ronda de consultas con dis-

tintos arquitectos, Adria se deci-
di6 por Cloud 9, el estudio de
Ruiz-Geli, que lleva meses esca-
neando en 3-D el entorno de El
Bulli: desde el propio edificio a
las rocas, la arena, los arboles o
el mar que lo rodean. El buque
insignia de Ferran Adria est4 si-
tuado en un paraje privilegiado,
en cala Montjoi, en pleno parque
natural del Cap de Creus, un pai-
saje que Ruiz-Geli, hijo del Em-
porda, conoce bien.

«La arquiectura es la primera
causa del cambio climético, la
culpable de vertir un 40% de
CO2. Pero también puede ser la
solucién al cambio climatico. El
nuevo Bulli no seré un edificio si-
no un campus. Cada vez hay mas
edificios de emisiones zero. Ade-
mas de la cocina de vanguardia
de Ferran, El Bulli liderara un
nuevo modelo de energia», sos-
tiene Ruiz-Geli, que remodelara
el edificio actual de El Bulli y
anadiré nuevos pavellones. Todo
absolutamente sostenible: una
power plant autosuficiente, que
produciré la energia que necesi-

€1 chef Ferran Adriay el arquitecto Enric Rulz-Gell en cala Montjol. A la de-
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ta. «Seré un smart grid (red inte-
ligente) no contaminante que
tendré en cuenta la bioesfera: el
viento, iesa tramuntana!, la inso-
lacién, la salinidad del aire, la fo-
tosintesis de las plantas...», expli-
ca el arquitecto. Aunque adn es
pronto para dar detalles, el pro-
yecto seré de lo més ambicioso y,

«El Bulli liderara un
nuevo modelo de
energia», sostiene
Enric Ruiz-Geli

como las anteriores construccio-
nes de Ruiz Geli, seguro que ge-
neraré nuevas patentes de cono-
cimiento (con Villa Nurbs, su
particular manifiesto arquitecté-
nico en Empuriabrava, cre6 has-
ta siete patentes).

La conexi6n entre chef y arqui-
tecto se resume en la metéafora
del nitrégeno: en 2004, Adria

consolidé el nitrégeno en la coci-
na mientras Ruiz-Geli lo usaba
para construir la fachada del edi-
ficio MediaTIC. «Los dos enten-
demos la arquitectura y la cocina
como ciencias. Su cocina es tec-
noemocional y nuestra arquitec-
tura tecnoempdtica. Con sus pla-
tos, Ferran busca la emocién, la
inspiracién, y nosotros buscamos
que la conciencia entre en empa-
tia con el planetap, admite Ruiz-
Geli, cuya arquitectura se define
a menudo como performativa.

El arquitecto, heredero del es-
piritu modernista, se inspria en la
propia naturaleza para disefar
esas formas ondulantes y orgéani-
cas que parecen de ciencia fic-
cion y a las que dota de sensores
y demads tecnologia para hacerlas
inteligentes. Lo hace en todas sus
construcciones. Y con El Bulli
pretende superarse. El 25 de ene-
ro de 2011, en el marco de Ma-
drid Fusi6n, chef y arquitecto da-
ran a conocer el proyecto del
nuevo Bulli, que estara mas cer-
ca de ser ese laboratorio creativo

al que aspira Adria.




